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Skim Persijilan Oleh Kementerian Kesihatan Malaysia
Menjamin Keselamatan Makanan di Malaysia

Satu sistem komprehensif bagi jaminan
keselamatan makanan yang diiktiraf di
peringkat antarabangsa. Sistem HACCP-

(Hazard Analysis and Critical Control Points)
dibangunkan berdasarkan 7 prinsip (7 Principles
of HACCP). Melalui sistem ini, semua aktiviti
pada setiap peringkat rantaian makanan
dikawal, didokumenkan dan dipantau
sepenuhnya bagi memastikan makanan
dihasilkan adalah selamat.
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Diterbitkan oleh:

Bahagian Keselamatan dan Kualiti Makanan,
Kementerian Kesihatan Malaysia
www.moh.gov.my

http://fsq.moh.gov.my

Diwujudkan bagi membantu industri untuk mencapai piawaian pengeluaran makanan yang lebih
tinggi bagi memenuhi kehendak keselamatan makanan dan kehendak pengguna.

Amalan Pengilangan Yang Baik (GMP)
merangkumi pelbagai elemen-elemen asas
dalam pengendalian operasi bagi menghasilkan
makanan yang selamat. GMP merupakan asas
kepada sesuatu industri untuk menjalankan
sistem jaminan keselamatan yang lebih
komprehensif.




